Menu du lundi 2 au 6 février 2026 m
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Listes des allergénes: *Arachides - Céleri - Crustacés - fruits a coque - Gluten - Lait - Lupin - Mollusques - Moutarde - CEufs - Poissons - Sésame - Soja - Sulfites

Ce menu est susceptible d'étre modifié en fonction des arrivages. Le pain frais est fourni en local par une boulangerie Yervillaise
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Poisson péche durable

Le chef et son éaquipe vous souhaite un bon appétit



